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Introduction

La spiruline, une algue thermophile a la fois halophile et europhile se
développe dans les eaux riches en carbonates et bicarbonates de
sodium. Au Tchad, on la trouve naturellement dans les régions du
Lac -Tchad et du Kanem ; Dans les autres pays africains, elle est
cultivée de maniere artisanale dans des bassins construits pour la
circonstance
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Conclusion

Les défis actuels et auquel font face les fermes africaines en Afrique sont nombreux: augmenter le volume de production de
la spiruline, sensibiliser la population, créer les propres chaines de distribution de la spiruline. améliorer la qualité de la
spiruline, ferme engagement des gouvernements ainsi que les organismes internationaux (OMS, I’lUNICEF, FAQ) Des
thématiques de recherche peuvent déja étre développés pour impulser cette production (facteurs influencant production,
tracabilité, test efficacité..).
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